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Sitges  
per degustar

1.	 BENVINGUDA

mobilitat reduïda 

discapacitat auditiva 

discapacitat visual

discapacitat cognitiva

Sitges convida a descobrir una gastronomia marcada pel caràcter 
mediterrani i el vincle amb el territori. Els productes del mar, 
les receptes tradicionals, els arrossos i la Malvasia de Sitges 
comparteixen protagonisme amb una oferta gastronòmica diversa 
i contemporània. Una proposta que combina tradició, creativitat i 
qualitat, i que forma part de l’estil de vida de la vila durant tot l’any.

La informació es basa en dades facilitades per les empreses i entitats participants. 
Es recomana confirmar amb cada empresa o entitat les condicions específiques 
d’accessibilitat abans de la visita.
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Una cuina marinera mediterrània amb caràcter 
sitgetà, basada en el peix de la nostra costa, el 
producte de proximitat i la gastronomia.  
Sitges combina tradició, autenticitat, qualitat i  
una forma de viure vinculada al mar.

Les escumes, el xató, el peix de la nostra costa, els 
espigalls i altres especialitats locals són productes 
vinculats a la tradició i la història local que 
qualsevol gourmet o foodie ha de tastar per gaudir 
d’una experiència enogastronòmica realment 
autèntica i memorable.

IDENTITAT GASTRONÒMICA SITGETANA

PRODUCTES EMBLEMÀTICS QUE 
EXPLIQUEN LA VILA I EL TERRITORI

1.	 BENVINGUDA

Sitges té l’aroma de la 
malvasia i el caràcter de 
la cuina mediterrània

Sitges connecta mediterrani i cultura del vi en una 
mateixa experiència, convertint la vila en el punt de 
partida ideal per descobrir el Penedès des de la costa.

PORTA D’ENTRADA PER MAR AL 
TERRITORI PENEDÈS 
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Sitges ofereix experiències gastronòmiques 
úniques durant tot l’any: des de tastos guiats, a 
maridatges, showcookings o degustació de peix 
fresc de la mà dels mateixos pescadors artesanals 
de Sitges. Sempre es bon moment per conèixer i 
assaborir la cultura gastronòmica de Sitges des 
de dins i gaudir dels esdeveniments imperdibles 
al territori com la Setmana de la Malvasia, el Tapa 
Tapa, la Festa de la Verema i Mostra de Vins. 

Sabors de mar, receptes amb història i propostes 
creatives conviuen amb una oferta gastronòmica 
diversa i internacional que reflecteix el caràcter 
obert i cosmopolita de Sitges.

GASTRONOMIA CULTURAL I CALENDARI 
D’ESDEVENIMENTS TOT L’ANY

DEGUSTAR L’ESSÈNCIA DE SITGES DE 
LA MÀ DELS SEUS RESTAURADORS I 
XEFS LOCALS

1.	 BENVINGUDA

La Malvasia de Sitges és història, identitat i 
experiencia. El producte emblemàtic esencial 
per qui vulgui descubrir l’enogastronòmia de 
Sitges. Al Centre d’Interpretació de la Malvasia 
es pot descobrir l’origen d’aquest vi singular, la 
seva vinculació històrica amb la vila, i gaudir dels 
nombros tastos, visites guiades i esdeveniments 
que organitzen. Un producte únic que connecta 
cultura i territori.

LA MALVASIA DE SITGES 



2.	 EXPERIÈNCIES ENOGASTRONÒMIQUES



T’agrada el bon menjar i aprecies la gastronomia local allà on vas? 
Endinsa’t en les següents propostes i descobreix la gastronomia 
més autèntica i local de Sitges.

Foodies

2.1. EXPERIÈNCIES PER FOODIES
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Endinsa’t en l’ànima vitivinícola de Sitges amb 
una visita guiada a la vinya urbana del Celler de 
l’Hospital de Sitges. Descobriràs el conjunt 
artístic i patrimonial modernista de l’Hospital 
de Sant Joan Baptista de Sitges i el Centre 
d’Interpretació de la Malvasia (CIM), on 
l’autenticitat, la solidaritat i el vi s’entrellacen. 

Malvasia Tour Gourmet 
Combina cultura i vi amb un 
maridatge gastronòmic

•	 Visita guiada pel complex modernista, i la capella 
de l’Hospital Sant Joan Baptista.

•	 Entrada i visita guiada a l’espai museístic ubicat al Corral 
de la Vila, edifici històric del segle XVIII.

•	 Degustació o tast de vins, diferents opcions, amb acompanyament de 

piscolabis local.

Com gaudir-la:  en grups privats, amics, parella.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.1. EXPERIÈNCIES PER FOODIES

   Centre d’Interpretació de la Malvasia de Sitges
        +34  672 68 24 81                        cim@malvasiadesitges.cat                    cellerdelhospital.cat

2 h de 20 a 50 € cat | es | en

https://cellerdelhospital.cat/visita/
tel:+34672682481
mailto:cim%40malvasiadesitges.cat?subject=
https://cellerdelhospital.cat/visita/
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Descobreix un dels restaurants més antics de 
Sitges, amb més de 75 anys d’història familiar. 
Una experiència que combina gastronomia 
tradicional, vins del territori i patrimoni local, 
envoltats de quadres, mobiliari i decoració 
original conservada al llarg de generacions, amb 
el vell cup de vi visible sota el terra del restaurant 
com a testimoni de la història del lloc.

75 anys d’història 
davant del mar
Els sabors més emblemàtics 
en un espai amb ànima 
mediterrània i història viva

•	 Menú tradicional amb maridatge de vins locals seleccionats que inclou copa de 
benvinguda, xató de Sitges, arròs melós de gamba vermella i crema catalana.

Com gaudir-la:  en família, parella, grup.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.1. EXPERIÈNCIES PER FOODIES

   Restaurant Mare Nostrum                                                                    
      +34  938 94 33 93              info@restaurantmarenostrum           restaurantmarenostrum.com                           

2 h de 50 a 100 € cat | es | en | fr

https://www.restaurantmarenostrum.com/ca/blog/76-anos-de-historia-frente-al-mar
tel:+34938943393
mailto:info%40restaurantmarenostrum?subject=
https://restaurantmarenostrum.com/ca/
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El cellers de l’Hospital de Sitges i la confraria de 
pescadors, s’uneixen per donar a coneixer la 
riquesa cultural  que s’ha mantingut generació 
rere generació. La visita comença amb la primera 
degustació de malvasia de Sitges, a la vora del 
mar i segueix amb un recorregut pel port. Oferirem 
als nostres visitants un tastet de 3 escabetxos fets amb 
diferents herbes aromàtiques del Garraf i vins del celler de l’Hospital. 
Acabarem l’activitat amb malvasia dolça acompanyada d’escumes de Sitges.  

Camins de 
malvasia i mar 
Coneix les dues entitats més 
antigues de Sitges de la mà 
dels seus protagonistes

•	 Tast enogastronòmic de productes de proximitat, productes del mar i vins del 
celler de l’Hospital de Sitges.

•	 Explicació de les arts de pesca amb eines i materials reals originals.

Com gaudir-la:  en grups mínim 20 persones.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.1. EXPERIÈNCIES PER FOODIES

   Confraria de Pescadors de Sitges
        +34  938 94 00 02                   confraria_sitges@yahoo. es                  peixdesitges.cat

3-4 h de 50 a 100 € cat | es | en 

http://peixdesitges.cat
tel:+34938940002
mailto:confraria_sitges%40yahoo.%20es?subject=
http://peixdesitges.cat
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Descobreix els sabors més típics del Garraf amb 
una proposta dissenyada per als amants de 
la bona taula. Gaudeix d’un autèntic Xató de 
Sitges, elaborat seguint la recepta tradicional, 
seguit d’un saborós bacallà a la catalana. Una 
experiència gastronòmica que ret homenatge a 
la cuina de tota la vida, arrodonida amb postres 
casolanes i una acurada selecció de vins de la 
regió. El pla ideal per compartir la millor tradició 
culinària en un ambient acollidor.

El gust de la tradició 
 Menú tradicional xatonada.  
Un viatge gastronòmic a través dels 
sabors històrics de Sitges

•	 Menú tradicional de dos plats, pa amb tomàquet i postres. 

•	 Selecció de celler (2 copes de vi DO Penedès per persona).

Com gaudir-la:  en família, parella, grup, sol.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.1. EXPERIÈNCIES PER FOODIES

   Restaurant La Oca
         +34  938 94 79 36                    laocasitges@gmail.com                 laocadesitges.com

1.5 h de 20 a 50 € cat | es | en | fr

mailto:laocasitges%40gmail.com?subject=Reserva
tel:+34938947936
mailto:laocasitges%40gmail.com?subject=
https://restaurantelaocasitges.com/ca/
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Gaudeix d’un menú basat en el producte de 
Km.0 i l’essència de la dieta mediterrània. 
Aquest menú degustació comença amb 
cinc deliciosos entrants per compartir a 
taula. Com a plat principal, podràs triar entre 
especialitats com el nostre arròs negre amb oli 
d’alls rostits, orada a la brasa, confit d’ànec o un 
excel·lent txuletó amb certificació Q de qualitat. 
Per cloure l’àpat, degustaràs postres casolanes, 
com la panacotta de fruita de la passió, perfectament 
maridades amb vins de la D.O. Penedès. 

Experiència fórmula 
Sofia by Picnic
Menú degustació de proximitat  
i sabor mediterrani 

•	 Menú degustació “ experiència fórmula”. 

Com gaudir-la:  en família, parella, grup, sol.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.1. EXPERIÈNCIES PER FOODIES

 Restaurant Sofía by Picnic
    +34  935 17 87 40                   sofiabypicnic@matasarnalot.com                 sofiabypicnic.com

2.5 h de 50 a 100 € cat | es | en | fr

https://sofiabypicnic.com/
tel:+34935178740
mailto:sofiabypicnic%40matasarnalot.com?subject=
https://sofiabypicnic.com/


2.2. EXPERIÈNCIES PER WINELOVERS

Ets un wine lover i t’encanta descobrir vins allà 
on viatges, conèixer noves propostes i viure 
experiències relacionades amb el món del vi?  
A Sitges trobaràs experiències que t’encantaran.

Winelovers
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2.2. EXPERIÈNCIES PER WINELOVERS

Compara els aromes i relats internacionals 
de la malvasia. L’univers de les malvasies del 
Mediterrani i de l’Atlàntic evoluciona dia rere 
dia. És una varietat que podem trobar en 
diferents punts cardinals del mapa enològic 
i ens regala relats romàntics de viatges 
d’ultramar.

Malvasies del món 
Una varietat de raïm,  
sis territoris i mil relats

•	 Visita guiada per la vinya urbana, pel complex 
modernista, i la capella de l’Hospital Sant Joan Baptista 
de Sitges.

•	 Entrada i visita guiada a l’espai museístic, edifici històric del segle XVIII.

•	 Tast de 6 vins de malvasia de diferents territoris (disponibilitat segons stocks).

•	 Acompanyament amb piscolabis local.

Com gaudir-la:  en grups privats, amics, parella.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

   Centre d’Interpretació de la Malvasia de Sitges
        +34  672 68 24 81                    cim@malvasiadesitges.cat                 cellerdelhospital.cat

2 h de 50 a 100 € cat | es | en 

https://cellerdelhospital.cat/contacte/
tel:+34672682481
mailto:cim%40malvasiadesitges.cat?subject=
https://cellerdelhospital.cat/activitat/malvasies-del-mon/
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Explorar nous horitzons gastronòmics a 
través del maridatge de 6 vins seleccionats 
de la D.O. Catalunya i 6 gelats artesans 
de sabors sorprenents. Una explosió de 
contrastos, textures i matisos dissenyada 
per trobar l’harmonia perfecta al paladar. 
Ambientat amb música en directe per crear 
una atmosfera relaxada i màgica al cor del 
Passeig Marítim de Sitges. 

Maridatge de vins i gelats 
Viu una experiència 
enogastronòmica singular  
davant del mar a Sitges

•	 Tast maridat de 6 vins de diferents cellers de la D.O. 
Catalunya. 

•	 Tast de 6 gelats artesans de sabors seleccionats. 

•	 Sessió de música en viu durant l’activitat.

Com gaudir-la:  en grups, familía, parella, sol.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.2. EXPERIÈNCIES PER WINELOVERS

1.5 h de 20 a 50 € cat | es 

 Restaurant Sofía by Picnic
    +34  935 17 87 40                   sofiabypicnic@matasarnalot.com                 sofiabypicnic.com

https://sofiabypicnic.com/
tel:+34935178740
mailto:sofiabypicnic%40matasarnalot.com?subject=
https://sofiabypicnic.com/
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Regala’t una pausa conscient, amb una 
sessió de yoga integral d’1 hora, pensada per 
relaxar el cos, calmar la ment i reconnectar 
amb l’energia interior. Després, gaudiràs 
d’una tirada de tarot personalitzada, un 
moment íntim per rebre orientació i claredat. 
L’experiència finalitza amb un tast de 2 vins 
locals, per compartir, brindar i assaborir el 
moment. 

Ioga, tarot & tast de vins 
amb sommelier
Una experiència per 
desconnectar, reconnectar i 
despertar la intuïció

•	 Professora de ioga integral meditació amb cuencos tibetanos.

•	 Tarotista profesional tarot de marseilla.

•	 Tast de vins amb sommelier professional.

Com gaudir-la:  en família, parella, grup , sol.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.2. EXPERIÈNCIES PER WINELOVERS

   Vivero Restaurant & Beach Club
       +34  616 30 74 48                   events@viverobeachclub.com                   elviverositges.com                          

2.5 h de 20 a 50 € cat | es | en | fr

mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
tel:+34616307448
mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
https://elviverositges.com/


TU
RI

SM
E 

EN
O

G
AS

TR
O

N
Ò

M
IC

Descobreix els sabors del territori amb un 
tast guiat amb les millors vistes de Sitges.  
Un sommelier professional t’acompanyarà 
en un recorregut per tres vins locals maridats 
amb tres tapes elaborades amb producte 
de proximitat. Una experiència pensada per 
a amants del vi, curiosos gastronòmics i qui 
vulgui compartir una estona especial en un ambient 
acollidor i elegant. Deixa’t sorprendre pels matisos, 
aromes i històries darrere de cada copa. 

Tast de vins & tapes 
al Vivero
Un viatge sensorial de 
proximitat guiat per 
sommelier davant del mar

•	 Tast guiat de tres vins locals amb un/a sommelier professional. 

•	 Tast de tres tapes elaborades amb producte de proximitat.

Com gaudir-la:  en família, parella, grup.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.2. EXPERIÈNCIES PER WINELOVERS

   Vivero Restaurant & Beach Club
       +34  616 30 74 48                   events@viverobeachclub.com                   elviverositges.com                          

1.5 h cat | es | ende 20 a 50 €

mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
tel:+34616307448
mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
https://elviverositges.com/
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Desperta el teu costat més artístic en un 
entorn inspirador davant del mar. Aquesta 
experiència combina la creativitat d’un taller 
de pintura guiat amb el plaer d’un tast de 
vins seleccionats del territori. Deixa’t portar 
pels consells de l’artista mentre tastes copes 
plenes de matisos i gaudeixes d’un aperitiu 
gourmet exclusiu. No cal experiència prèvia: 
només ganes de connectar amb els teus sentits.

Art & Wine
Creativitat, vi i mar a  
El Vivero Beach Club

•	 Taller de pintura guiat per un artista professional.

•	 Tots els materials inclosos (llenç, pintures, pinzells, cavallet).

•	 Tast de dos vins seleccionats de proximitat (D.O. Penedès / D.O. Catalunya) 
durant l’activitat.

•	 Aperitiu de cortesia o selecció de tapes d’autor.

•	 L’obra d’art finalitzada per emportar-te a casa.

Com gaudir-la:  en família, parella, grup.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.2. EXPERIÈNCIES PER WINELOVERS

   Vivero Restaurant & Beach Club
       +34  616 30 74 48                   events@viverobeachclub.com                   elviverositges.com                          

2 h cat | es | ende 20 a 50 €

tel:+34616307448
mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
https://elviverositges.com/
mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=


2.3. EXPERIÈNCIES PER GOURMETS I SIBARITES

T’encanta l’alta gastronomia i gaudeixes de la bona taula, buscant 
els millors restaurants i experiències enogastronòmiques úniques 
allà on vas? Descobreix les següents propostes singulars en 
alguns dels establiments més destacats de Sitges.

Gourmets i sibarites
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2.3. EXPERIÈNCIES PER GOURMETS I SIBARITES

Enceta el cap de setmana amb el gust de la 
mar. Cada divendres al vespre. De la mà 
de l’Hugo, el nostre expert, viuràs el ritual 
de l’obertura d’ostres de Normandia, 
seleccionades al moment i per unitats 
segons la teva mida preferida. Per elevar 
l’experiència, es maridaran amb la nostra 
àmplia selecció de vins blancs, rosats i caves 
excel·lents. Una cita imprescindible per als 
autèntics amants dels plaers gourmet. (Disponible 
tot l’any, excepte de l’1 d’agost al 15 de setembre).

Ostres Casa Roy 1956
Capvespres de mar i vi:  
l’art de l’ostra amb el nostre 
expert Hugo

•	 Tast d’ostres de Normandia. 

•	 Vi blanc, rosat o cava a escollir. 

Com gaudir-la:  en família, parella, grup, sol.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

Casa Roy Sitges
        +34  669 00 78 46                        casaroy1956@gmail.com                     casaroysitges.com

1.5 h de 50 a 100 € cat | es | en | fr

https://casaroysitges.com/ca/contacta/
tel:+34669007846
mailto:casaroy1956%40gmail.com?subject=
https://casaroysitges.com/ca/
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Guiat per experts, recorreràs el conjunt 
modernista de l’Hospital de Sant Joan Baptista 
i el Centre d’Interpretació (CIM). La vetllada 
culmina amb un tast prèmium de sis vins 
maridat amb formatges artesans de Xerigots i 
embotits de Mallart.

Malvasia Tour Premium 
Gourmet
La versió més exclusiva, sibarita 
i hedonista de la Malvasia

•	 Visita guiada per la vinya urbana i pel complex 
modernista, i la capella de l’Hospital Sant Joan 
Baptista de Sitges.

•	 Entrada i visita guiada a l’espai museístic ubicat al Corral de la Vila.

•	 Tast de sis vins de Malvasia de Sitges. 

•	 Acompanyament amb piscolabis local.

•	 Maridatge de Formatges de Xerigots i/o embotits Mallart.

Com gaudir-la:  en grup privats, amics, parella.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

2.3. EXPERIÈNCIES PER GOURMETS I SIBARITES

  Centre d’Interpretació de la Malvasia de Sitges
        +34  672 68 24 81                    cim@malvasiadesitges.cat                 cellerdelhospital.cat

2h cat | es | ende 50 a 100 €

https://cellerdelhospital.cat/visita/
tel:+34672682481
mailto:cim%40malvasiadesitges.cat?subject=
https://cellerdelhospital.cat/activitat/malvasia-tour/
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2.3. EXPERIÈNCIES PER GOURMETS I SIBARITES

Una experiència enogastronòmica que connecta dos 
pilars de la cultura sitgetana: la Malvasia de Sitges i la 
pesca mediterrània. Comença amb la visita i continua 
amb la descoberta de les arts de pesca tradicionals de 
la mà de la Confraria de Pescadors de Sitges.  
Culmina amb un show cooking i àpat mariner amb 
producte local maridat amb Malvasia.

Mar de Malvasia
Quan el mar i la vinya expliquen 
la història de Sitges

•	 Visita guiada per la vinya urbana; visita guiada pel complex modernista, 
i la capella de l’Hospital Sant Joan Baptista de Sitges.

•	 Entrada i visita guiada a l’espai museístic ubicat al Corral de la Vila.

•	 Demostració i explicació de les arts de pesca.

•	 Show cooking i àpat complet mariner.

Com gaudir-la:  en grups privats, amics, parella.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

3-4h cat | es | ende 100 a 150 €

 Centre d’Interpretación de la Malvasia de Sitges  
 i Confraria de Pescadors de Sitges

    cellerdelhospital.cat

    peixdesitges.cat

 +34  672 68 24 81 

 +34  938 94 00 02 

  cim@malvasiadesitges.cat

  confraria_sitges@yahoo. es

https://cellerdelhospital.cat/contacte/
https://cellerdelhospital.cat/activitat/mar-de-malvasia/
https://peixdesitges.cat/
tel:+34672682481
tel:+938940002
mailto:cim%40malvasiadesitges.cat%20?subject=
mailto:confraria_sitges%40yahoo.es?subject=
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2.3. EXPERIÈNCIES PER GOURMETS I SIBARITES

Experiència completa, pensada per emocionar. 
Cada menú degustació és el resultat d’un 
treball minuciós del nostre equip de cuina, que 
combina tècnica, creativitat i producte de 
màxima qualitat. La proposta evoluciona amb 
les estacions, respectant el ritme natural dels 
ingredients i reinterpretant la tradició des 
d’una mirada contemporània.

Experiència 
gastronòmica Maricel 
Menús degustació d’alta cuina

Dues opcions a escollir:

•	 Menú degustació de temporada, format per un 
aperitiu, un entrant, un plat de peix, un plat de carn  
i unes postres.

•	 Menú degustació Maricel, format per un aperitiu, tres entrants, un plat de peix, 
un plat de carn i unes postres.

Com gaudir-la:  en família, parella, grup, sol.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

    Restaurant Maricel
          +34  938 94 20 54                    restaurante@maricel.es                  maricel.es                       

2h de 50 a 100 € cat | es | en | fr | pt

https://maricel.es/ca/reserves
tel:+34938942054
mailto:restaurante%40maricel.es?subject=
https://maricel.es/ca
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2.3. EXPERIÈNCIES PER GOURMETS I SIBARITES

Suma’t a una celebració dels sentits davant del 
mediterrani amb els Festivals Gastronòmics de 
Sofia by Picnic. Al llarg de l’any, el restaurant 
es transforma per acollir esdeveniments 
temàtics exclusius de gran format on el 
producte és el protagonista: des del prestigiós 
Festival de la Tonyina Vermella fins a bufets de 
formatges artesans i vins amb caràcter. Cada 
cita combina la millor cuina amb shows culinaris 
en viu, maridatges comentats i música en directe. 
Una agenda gastronòmica vibrant que canvia 
segons la temporada.

Festivals gastronòmics 
Sofia by Picnic
 Sopars temàtics, shows culinaris  
en viu i música en directe 

•	 Accés al festival gastronòmic temàtic de temporada. 

Com gaudir-la:  en família, parella, grup.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

    Restaurant Sofía by Picnic	
    +34  935 17 87 40                   sofiabypicnic@matasarnalot.com                 sofiabypicnic.com

3h cat | esde 50 a 100 €

https://sofiabypicnic.com/festivals-gastronomics-cat/
tel:+34935178740
mailto:sofiabypicnic%40matasarnalot.com?subject=
https://sofiabypicnic.com/
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2.3. EXPERIÈNCIES PER GOURMETS I SIBARITES

Gaudeix de la Mariscada Vivero, una 
experiència gastronòmica pensada per 
compartir. Inclou fritura de peix de llotja 
amb pebrots del Padró, pa de vidre amb 
tomàquet i una selecció de marisc fresc: 
bogavant, bou de mar, escamarlans, 
navalles, gambes, musclos, cloïsses i 
zamburinyes. Completa l’experiència amb 
postres a escollir, ampolla de vi blanc o cava, 
aigua mineral i cafè o infusió.

Experiència mariscada 
gourmet al Vivero
Quina millor experiència que 
una autèntica mariscada 
davant del mar?

Menú degustació mariscada gourmet.  

Com gaudir-la:  en família, parella, grup.

Què inclou:

RESERVA AQUÍ

   Vivero Restaurant & Beach Club
       +34  938 94 21 49               reservas@viverobeachclub.com              elviverositges.com                          

2 h de 50 a 100 € cat | es | en | fr

mailto:reservas%40viverobeachclub.com?subject=
tel:+34938942149
mailto:reservas%40viverobeachclub.com?subject=
https://elviverositges.com/
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La gastronomia forma part de la identitat de Sitges i es viu al llarg de tot l’any 
a través d’esdeveniments que posen en valor els productes locals, la tradició 
culinària i la cultura vitivinícola del territori. Tapes, vins, receptes tradicionals 
i experiències gastronòmiques converteixen la vila en un punt de trobada per 
als amants de la bona taula.

Ab
ril Ruta gastronòmica que convida a descobrir la 

creativitat i la qualitat de la restauració local a 
través d’una àmplia selecció de tapes.

SITGES TAPA A TAPA

Bars i restaurants participants de Sitges
Abril i novembre

O
ct

ub
re

Una de les celebracions més emblemàtiques 
de la vila, que ret homenatge a la tradició 
vitivinícola de Sitges. El programa inclou 
actes populars, degustacions, la Mostra de 
Vins i activitats tan singulars com el concurs 
de trepitjadors de raïm.

Plaça de la Fragata  
i altres espais de Sitges

Octubre

FESTA DE LA VEREMA  
I MOSTRA DE VINS

3. CALENDARI D’ESDEVENIMENTS

https://sitgesanytime.com/experiencies/sitges-tapa-a-tapa/
https://sitgesanytime.com/experiencies/festa-de-la-verema-i-mostra-de-vins/


TU
RI

SM
E 

EN
O

G
AS

TR
O

N
Ò

M
IC

N
ov

em
br
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Proposta gastronòmica que combina la cuina local 
amb els vins de la DO Penedès a través de menús 
i maridatges especialment dissenyats per donar a 
conèixer la riquesa enogastronòmica del territori.

Durant la temporada del xató, diversos 
restaurants ofereixen menús que tenen 
aquest plat tradicional com a protagonista. 
Una oportunitat per descobrir una de les 
receptes més representatives del patrimoni 
gastronòmic del territori.

RUTA GASTRONÒMICA DO PENEDÈS

RUTA DEL XATÓ

Restaurants adherits de Sitges i DO Penedès

Restaurants participants de Sitges i territori 
del Garraf i Penedès

 Dates variables segons edició

Novembre a març

Una setmana dedicada a descobrir la Malvasia 
de Sitges, una varietat estretament vinculada a 
la història i al patrimoni de la vila. Tastos, visites, 
maridatges i activitats especials permeten 
aprofundir en la cultura d’aquest vi singular.

SETMANA DE LA MALVASIA  
DE SITGES

Centre d’Interpretació de la Malvasia 
i diversos espais de Sitges

Novembre

3. CALENDARI D’ESDEVENIMENTS

https://sitgesanytime.com/experiencies/setmana-de-la-malvasia/
https://sitgesanytime.com/experiencies/ruta-del-xato/
https://sitgesanytime.com/experiencies/ruta-gastronomica-do-penede-sitges/
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Tasta més. 
Celebra més. 
Viu més. 
Descobreix l’oferta 
enogastronòmica 
que ofereix 
Sitges al web

SITGESANYTIME.COM

https://sitgesanytime.com/planifica/on-menjar/ 


Financiat per:

Amb el suport de: Distincions:


