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LEYENDA ACCESIBILIDAD:

Sitges  
para degustar

1.	 BIENVENIDA

movilidad reducida 

discapacidad auditiva 

discapacidad visual

discapacidad cognitiva

Sitges invita a descubrir una gastronomía marcada por el 
carácter mediterráneo y el vínculo con el territorio.  
Los productos del mar, las recetas tradicionales, los arroces y 
la Malvasia de Sitges comparten protagonismo con una oferta 
gastronómica diversa y contemporánea. Una propuesta que 
combina tradición, creatividad y calidad, y que forma parte del 
estilo de vida de la villa durante todo el año.
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Una cocina marinera mediterránea con carácter 
sitgetano, basada en el pescado de nuestra costa, 
el producto de proximidad y la gastronomía de

Sitges, que combina tradición, autenticidad, calidad 
y una forma de vivir vinculada al mar.

Las escumes, el xató, el pescado de nuestra costa, 
los espigalls y otras especialidades locales son 
productos vinculados a la tradición y la historia 
local que cualquier gurmé o foodie debe probar 
para disfrutar de una experiencia enogastronómica 
realmente auténtica y memorable.

IDENTIDAD GASTRONÓMICA SITGETANA

PRODUCTOS EMBLEMÁTICOS QUE 
EXPLICAN LA VILLA Y EL TERRITORIO 

1.	 BIENVENIDA

Sitges tiene el aroma de la 
malvasía y el carácter de 
la cocina mediterrànea

Sitges conecta el Mediterráneo y la cultura del vino 
en una misma experiencia, convirtiendo la villa en 
el punto de partida ideal para descubrir el Penedès 
desde la costa.

PUERTA DE ENTRADA POR MAR AL 
TERRITORIO DEL PENEDÈS 
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Sitges ofrece experiencias gastronómicas únicas 
durante todo el año: desde catas guiadas a 
maridajes, showcookings o degustación de pescado 
fresco de la mano de los propios pescadores 
artesanales de Sitges. Siempre es buen momento 
para conocer y saborear la cultura gastronómica 
de Sitges desde dentro y disfrutar de los eventos 
imperdibles en el territorio, como la Semana de la 
Malvasía, el Tapa Tapa o la Muestra de Vinos. 

Sabores de mar, recetas con historia y propuestas 
creativas conviven con una oferta gastronómica 
diversa e internacional que refleja el carácter 
abierto y cosmopolita de Sitges.

GASTRONOMÍA CULTURAL Y 
CALENDARIO DE EVENTOS TODO EL AÑO

DEGUSTAR LA ESENCIA DE SITGES DE 
LA MANO DE SUS RESTAURADORES Y 
CHEFS LOCALES

1. BIENVENIDA

La Malvasía de Sitges es historia, identidad y 
experiencia. El producto emblemático esencial 
para quien quiera descubrir la enogastronomía de 
Sitges. En el Centro de Interpretación de la Malvasía 
de Sitges se puede descubrir el origen de este vino 
singular, su vinculación histórica con la localidad, y 
disfrutar de las numerosas catas, visitas guiadas y 
eventos que se organizan. Un producto único que 
conecta cultura y territorio.

LA MALVASÍA DE SITGES 



2. EXPERIENCIAS ENOGASTRONÓMICAS



¿Te gusta la buena comida y aprecias la gastronomía local allá 
donde vas? Adéntrate en las siguientes propuestas y descubre la 
gastronomía más auténtica y local de Sitges.

Foodies

2.1. EXPERIENCIAS PARA FOODIES
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Adéntrate en el alma vitivinícola de Sitges con una 
visita guiada a la viña urbana de la Bodega del  
Hospital de Sitges. Descubrirás el conjunto  
artístico y patrimonial modernista del Hospital 
de Sant Joan Baptista de Sitges y el Centro de  
Interpretación de la Malvasia (CIM), donde la  
autenticidad, la solidaridad y el vino se entrelazan.

Malvasia Tour Gourmet 
Combina cultura y vino con un 
maridaje gastronómico

• Visita guiada por el complejo modernista y la
capilla del Hospital de Sant Joan Baptista de Sitges

• Entrada y visita guiada al espacio museístico ubicado
en el Corral de la Vila, edificio histórico del siglo XVIII.

• Cata de tres vinos de Malvasia de Sitges

• Acompañamiento con refrigerio de bastoncitos, frutos secos, carquinyolis y
Escumes de Sitges

• Maridaje de Quesos de Xerigots y/o embutidos Mallart

Cómo disfrutarla:  en grupos privados, con amigos, en pareja.

Qué incluye:

1.5 h de 20 a 50 € ct | es | en | fr

RESERVA AQUÍ

   Centro de Interpretación de la Malvasía de Sitges
+34  672 68 24 81   cim@malvasiadesitges.cat                    cellerdelhospital.cat

2.1. EXPERIENCIAS PARA FOODIES

https://cellerdelhospital.cat/visita/
tel:+34672682481
mailto:cim%40malvasiadesitges.cat?subject=
http://www.cellerdelhospital.cat
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Descubre uno de los restaurantes más antiguos 
de Sitges, con más de 75 años de historia familiar. 
Una experiencia que combina gastronomía 
tradicional, vinos del territorio y patrimonio local, 
rodeados de cuadros, mobiliario y decoración 
original conservada a lo largo de generaciones, 
con el viejo lagar de vino visible bajo el suelo del 
restaurante como testimonio de la historia del lugar.

75 años de historia 
frente al mar
Los sabores más emblemáticos 
en un espacio con alma 
mediterránea e historia viva

• Menú tradicional con maridaje de vinos locales seleccionados que incluye copa
de bienvenida, xató de Sitges, arroz meloso de gamba roja y crema catalana

Cómo disfrutarla:  en familia, pareja, grupo.

Qué incluye:

2 h de 50 a 100 € ct | es | en | fr

RESERVA AQUÍ

   Restaurante Mare Nostrum 
 +34  938 94 33 93   info@restaurantmarenostrum           restaurantmarenostrum.com                           

2.1. EXPERIENCIAS PARA FOODIES

https://www.restaurantmarenostrum.com/ca/blog/76-anos-de-historia-frente-al-mar
tel:+34938943393
mailto:info%40restaurantmarenostrum?subject=
http://restaurantmarenostrum.com


TU
RI

SM
O

 E
N

O
G

AS
TR

O
N

Ó
M

IC
O

La Bodega del Hospital de Sitges y la Cofradía de  
Pescadores, se unen para dar a conocer la 
riqueza cultural que se ha mantenido generación 
tras generación. La visita comienza con la primera 
degustación de Malvasía de Sitges, junto al mar, y 
continúa con un recorrido por el puerto. Ofreceremos a 
nuestros visitantes una degustación de 3 escabeches elaborados 
con diferentes hierbas aromáticas del Garraf y vinos del Celler de l’Hospital.  
Terminaremos la actividad con Malvasía dulce acompañada de espumas de Sitges.

Caminos de 
malvasía y mar 
Conoce las dos entidades más 
antiguas de Sitges de la mano 
de sus protagonistas

• Cata enogastronómica de productos de proximidad, productos del mar y vinos
del Celler de l’Hospital

• Explicación de las artes de pesca con herramientas y materiales reales originales

Cómo disfrutarla:  en grupos de mínimo 20 personas.

Qué incluye:

3-4 h de 50 a 100 € ct | es | en 

RESERVA AQUÍ

   Cofradía de Pescadores de Sitges
+34  938 94 00 02   confraria_sitges@yahoo. es       peixdesitges.cat

2.1. EXPERIENCIAS PARA FOODIES

http://peixdesitges.cat
tel:+34938940002
mailto:confraria_sitges%40yahoo.%20es?subject=
http://peixdesitges.cat
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Descubre los sabores más típicos del Garraf con 
una propuesta diseñada para los amantes de la 
buena mesa. Disfruta de un auténtico Xató de 
Sitges, elaborado siguiendo la receta tradicional, 
seguido de un sabroso bacalao a la catalana. Una 
experiencia gastronómica que rinde homenaje a 
la cocina de toda la vida, culminada con postres 
caseros y una cuidada selección de vinos de 
la región. El plan ideal para compartir la mejor 
tradición culinaria en un ambiente acogedor.

El sabor de la tradición 
 Menú tradicional xatonada.  
Un viaje gastronómico a través de 
los sabores históricos de Sitges

• Menú tradicional de dos platos, pan con tomate y postre

• Selección de bodega (2 copas de vino DO Penedès por persona)

Cómo disfrutarla:  en familia, pareja, grupo, solo.

Qué incluye:

RESERVA AQUÍ

   Restaurante La Oca
+34  938 94 79 36    laocasitges@gmail.com    laocadesitges.com

2.1. EXPERIENCIAS PARA FOODIES

1.5 h de 20 a 50 € ct | es | en | fr

mailto:laocasitges%40gmail.com?subject=Reserva
tel:+34938947936
mailto:laocasitges%40gmail.com?subject=
https://restaurantelaocasitges.com/
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Disfruta de la auténtica esencia de la cocina 
mediterránea con unas vistas privilegiadas. 
Este menú degustación rinde homenaje al 
mar con pescado y marisco fresco de la 
lonja del día. La comida comienza con una 
selección de entrantes en el centro de la 
mesa para compartir, seguidos de un plato 
principal donde podrás elegir entre nuestros 
reconocidos arroces marineros, destacando 
nuestro best-seller: arroz de pulpitos y 
alcachofas. Incluye postres artesanales de la 
casa, bodega y bebidas. 

Menú Experiencia Picnic
Un viaje por el sabor marinero 
de Sitges

• Menú degustación marinero “experiencia picnic”

• Selección de bodega (2 copas de vino DO Penedès por persona)

Cómo disfrutarla:  en familia, pareja, grupo, solo.

Qué incluye:

RESERVA AQUÍ

Restaurante Picnic
 +34 687 49 44 94   restaurantpicnic@matasarnalot.com    restaurantpicnic.com 

2.1. EXPERIENCIAS PARA FOODIES

1.5 h de 20 a 50 € ct | es | en | fr

https://restaurantpicnic.com/regala-picnic/
tel:+34687494494
mailto:restaurantpicnic%40matasarnalot.com?subject=
https://restaurantpicnic.com/
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Disfruta de un menú basado en el producto de 
Km.0 y la esencia de la dieta mediterránea. 
Este menú degustación comienza con cinco 
deliciosos entrantes para compartir en la 
mesa. Como plato principal, podrás elegir 
entre especialidades como nuestro arroz 
negro con aceite de ajos asados, dorada a la 
brasa, confit de pato o un excelente chuletón con 
certificación Q de calidad. Para finalizar la comida, 
degustarás postres caseros, como la panna cotta 
de fruta de la pasión, perfectamente maridados con 
vinos de la D.O. Penedès.

Experiencia fórmula 
Sofia by Picnic
Menú degustación de proximidad 
y sabor mediterráneo

• Menú degustación “experiencia fórmula

Cómo disfrutarla:  en familia, pareja, grupo, solo.

Qué incluye:

2.5 h de 50 a 100 € ct | es | en | fr

RESERVA AQUÍ

Restaurante Sofía by Picnic
+34  935 17 87 40 sofiabypicnic@matasarnalot.com                 sofiabypicnic.com

2.1. EXPERIENCIAS PARA FOODIES

https://sofiabypicnic.com/
tel:+34935178740
mailto:sofiabypicnic%40matasarnalot.com?subject=
https://sofiabypicnic.com/


2.2. EXPERIENCIAS PARA WINELOVERS

¿Eres un winelover y te encanta descubrir 
vinos por dondequiera que viajes, conocer 
nuevas propuestas y vivir experiencias 
relacionadas con el mundo del vino? En Sitges 
encontrarás experiencias que te encantarán.

Winelovers
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2.2. EXPERIENCIAS PARA WINELOVERS

Compara los aromas y relatos internacionales 
de la Malvasía. El universo de las malvasías del 
Mediterráneo y del Atlántico evoluciona día tras 
día. Es una variedad que podemos encontrar 
en diferentes puntos cardinales del mapa 
enológico y nos regala relatos románticos de 
viajes de ultramar. 

Malvasías del mundo
Una variedad de uva,  
seis territorios y mil relatos

• Visita guiada por el complejo modernista y la
capilla del Hospital de Sant Joan Baptista de Sitges

• Entrada y visita guiada al espacio museístico ubicado en el
Corral de la Vila, edificio histórico del siglo XVIII

• Cata de 6 vinos de Malvasía de diferentes territorios (disponibilidad según stocks)

• Acompañamiento con refrigerio de bastoncitos, frutos secos, carquinyolis y
Escumes de Sitges

Cómo disfrutarla:  en grupos privados, amigos, pareja.

Qué incluye:

1.5 h de 50 a 100 € ct | es | en | fr

RESERVA AQUÍ

   Centro de Interpretación de la Malvasía de Sitges
+34  672 68 24 81   cim@malvasiadesitges.cat                 cellerdelhospital.cat

https://cellerdelhospital.cat/contacte/
tel:+34672682481
mailto:cim%40malvasiadesitges.cat?subject=
https://cellerdelhospital.cat/
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Explora nuevos horizontes gastronómicos a 
través del maridaje de 6 vinos seleccionados 
de la D. O. Cataluña y 6 helados artesanos 
de sabores sorprendentes. Una explosión 
de contrastes, texturas y matices diseñada 
para encontrar la armonía perfecta en el 
paladar. Ambientada con música en directo 
para crear una atmósfera relajada y mágica 
en el corazón del paseo marítimo de Sitges. 

Maridatge de vins i gelats 
Vive una experiencia 
enogastronómica singular  
frente al mar en Sitges

•	 Cata maridada de 6 vinos de diferentes bodegas  
de la D. O. Cataluña

•	 Cata de 6 helados artesanos de sabores seleccionados

•	 Sesión de música en vivo durante la actividad

Cómo disfrutarla:  en grupos, familia, pareja, solo.

Qué incluye:

RESERVA AQUÍ

Restaurante Picnic
 +34  687 49 44 94             restaurantpicnic@matasarnalot.com           restaurantpicnic.com 

1.5 h de 20 a 50 € ct | es 

2.2. EXPERIENCIAS PARA WINELOVERS

https://restaurantpicnic.com/reservas/
https://restaurantpicnic.com/
tel:+34687494494
mailto:restaurantpicnic%40matasarnalot.com?subject=


TU
RI

SM
O

 E
N

O
G

AS
TR

O
N

Ó
M

IC
O

Regálate una pausa consciente, con una 
sesión de yoga integral de 1 hora, pensada 
para relajar el cuerpo, calmar la mente 
y reconectar con la energía interior. 
Después, disfrutarás de una tirada de tarot 
personalizada, un momento íntimo para recibir 
orientación y claridad. La experiencia finaliza 
con una cata de 2 vinos locales, para compartir, 
brindar y saborear el momento

Yoga, tarot & cata de vinos 
con sumiller
Una experiencia para desconectar, 
reconectar contigo misma y 
despertar la intuición

•	 Profesora de yoga integral y meditación con “cuencos tibetanos”

•	 Tarotista profesional tarot de Marsella

•	 Cata de vinos con sumiller profesional

Cómo disfrutarla:  en familia, pareja, grupo, solo.

Qué incluye:

2.5 h

RESERVA AQUÍ

   Vivero Restaurant & Beach Club
       +34  616 30 74 48                   events@viverobeachclub.com                   elviverositges.com                          

de 20 a 50 €

2.2. EXPERIENCIAS PARA WINELOVERS

ct | es | en | fr

mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
tel:+34616307448
mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
https://elviverositges.com/
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Descubre los sabores del territorio con una 
cata guiada con las mejores vistas de Sitges.

Un sumiller profesional te acompañará en un 
recorrido por tres vinos locales maridados 
con tres tapas elaboradas con producto de 
proximidad. Una experiencia pensada para 
amantes del vino, curiosos gastronómicos y 
quienes quieran compartir un momento especial en 
un ambiente acogedor y elegante. Déjate sorprender por 
los matices, aromas e historias detrás de cada copa. 

Cata de vinos & tapas 
en el Vivero
Un viaje sensorial de 
proximidad guiado por un/a 
sumiller frente al mar

•	 Cata guiada de tres vinos locales con un/a sumiller profesional 

•	 Cata de tres tapas elaboradas con producto de proximidad

Cómo disfrutarla:  en familia, pareja, grupo, solo.

Qué incluye:

1.5 h ct | es | ende 20 a 50 €

2.2. EXPERIENCIAS PARA WINELOVERS

   Vivero Restaurant & Beach Club
       +34  616 30 74 48                   events@viverobeachclub.com                   elviverositges.com                          

RESERVA AQUÍ

tel:+34616307448
mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
https://elviverositges.com/
mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
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Despierta tu lado más artístico en un entorno 
inspirador frente al mar. Esta experiencia 
combina la creatividad de un taller de pintura 
guiado con el placer de una cata de vinos 
seleccionados del territorio. Déjate llevar por 
los consejos del artista mientras degustas copas 
llenas de matices y disfrutas de un aperitivo 
gourmet exclusivo. No es necesaria experiencia 
previa: solo ganas de conectar con tus sentidos.

Art & Wine
Creatividad, vino y mar en  
El Vivero Beach Club

•	 Taller de pintura guiado por un artista profesional

•	 Todos los materiales incluidos (lienzo, pinturas, pinceles, caballete)

•	 Cata de dos vinos seleccionados de proximidad (D. O. Penedès / D. O. Cataluña) 
durante la actividad

•	 Aperitivo de cortesía o selección de tapas de autor

•	 La obra de arte finalizada para llevarte a casa

Cómo disfrutarla: en familia, pareja, grupo, solo.

Qué incluye:

2 h. ct | es | ende 20 a 50 €

2.2. EXPERIENCIAS PARA WINELOVERS

   Vivero Restaurant & Beach Club
       +34  616 30 74 48                   events@viverobeachclub.com                   elviverositges.com                          

RESERVA AQUÍ

tel:+34616307448
mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=
https://elviverositges.com/
mailto:events%40viverobeachclub.com%20?subject=


2.3. EXPERIENCIAS PARA GURMÉS Y SIBARITAS

¿Te encanta la alta gastronomía y disfrutas de la buena 
mesa, buscando los mejores restaurantes y experiencias 
enogastronómicas únicas allá donde vas?  
Descubre las siguientes propuestas singulares en algunos 
de los establecimientos más destacados de Sitges.

Gurmés y sibaritas
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2.3. EXPERIENCIAS PARA GURMÉS Y SIBARITAS

Comienza el fin de semana con el sabor del mar. 
Cada viernes por la tarde. De la mano de Hugo, 
nuestro experto, vivirás el ritual de la apertura 
de ostras de Normandía, seleccionadas al 
momento y por unidades según el tamaño 
que prefieras. Para elevar la experiencia, se 
maridarán con nuestra amplia selección de 
vinos blancos, rosados y cavas excelentes.  
Una cita imprescindible para los auténticos 
amantes de los placeres gourmet. (Disponible todo  
el año, excepto del 1 de agosto al 15 de septiembre).

Ostras Casa Roy 1956
Atardeceres de mar y vino:  
el arte de la ostra con 
nuestro experto Hugo

•	 Cata de ostras de Normandía

•	 Vino blanco, rosado o cava a escoger

Cómo disfrutarla: en familia, pareja, grupo, solo.

Qué incluye:

RESERVA AQUÍ

Casa Roy
        +34  669 00 78 46                        casaroy1956@gmail.com                     casaroysitges.com

1.5 h de 50 a 100 € ct | es | en | fr

https://casaroysitges.com/contacto/
tel:+34669007846
mailto:casaroy1956%40gmail.com?subject=
https://casaroysitges.com/
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Guiado por expertos, recorrerás el conjunto 
modernista del Hospital de Sant Joan Baptista 
y el Centro de Interpretación (CIM). La velada 
culmina con una cata prémium de seis vinos 
maridada con quesos artesanos de Xerigots y 
embutidos de Mallart.

Malvasia Tour Premium 
Gourmet
La versión más exclusiva, sibarita 
y hedonista de la Malvasía

•	 Visita guiada por el complejo modernista y la 
capilla del Hospital de Sant Joan Baptista de Sitges

•	 Entrada y visita guiada al espacio museístico ubicado en el 
Corral de la Vila, edificio histórico del siglo XVIII

•	 Cata de seis vinos de Malvasia de Sitges

•	 Acompañamiento con refrigerio de bastoncitos, frutos secos, carquinyolis y 
Escumes de Sitges

•	 Maridaje de Quesos de Xerigots y/o embutidos Mallart

Cómo disfrutarla:  en grupos privados, amigos, pareja.

Qué incluye:

1.5h ct | es | en

RESERVA AQUÍ

de 50 a 100 €

2.3. EXPERIENCIAS PARA GURMÉS Y SIBARITAS

   Centro de Interpretación de la Malvasía de Sitges
        +34  672 68 24 81                    cim@malvasiadesitges.cat                 cellerdelhospital.cat

https://cellerdelhospital.cat/visita/
tel:+34672682481
mailto:cim%40malvasiadesitges.cat?subject=
https://cellerdelhospital.cat/
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2.3. EXPERIENCIAS PARA GURMÉS Y SIBARITAS

Una experiencia enogastronómica que conecta dos 
pilares de la cultura sitgetana: la Malvasia de Sitges 
y la pesca mediterránea. Empieza con la visita y 
continúa con el descubrimiento de las artes de pesca 
tradicionales de la mano de la Cofradía de Pescadores 
de Sitges. Culmina con un showcooking y una comida 
marinera con producto local maridado con Malvasía.

Mar de Malvasía
Cuando el mar y la viña cuentan 
la historia de Sitges

•	 Visita guiada por el viñedo urbano; visita guiada por el conjunto 
modernista y la capilla del Hospital Sant Joan Baptista de Sitges

•	 Entrada y visita guiada al espacio museístico ubicado en el Corral de la Vila

•	 Demostración y explicación de las artes de pesca

•	 Show cooking y comida completa marinera. Incluye agua, vino Blanc Subur  
del Celler de l’Hospital, Malvasía dulce y postres tradicionales

Cómo disfrutarla:  en grupos privados, amigos, pareja.

Qué incluye:

3-4h ct | es | en

RESERVA AQUÍ

  Centro de Interpretación de la Malvasía de Sitges  
  y Cofradía Sitges

    cellerdelhospital.cat              peixdesitges.cat                        

de 100 a 150 €

            cim@malvasiadesitges.cat              confraria_sitges@yahoo. es                   

         +34  672 68 24 81                +34  938 94 00 02                           

https://cellerdelhospital.cat/contacte/
http://cellerdelhospital.cat
http://peixdesitges.cat
tel:+34672682481
tel:+34938940002
mailto:cim%40malvasiadesitges.cat%20?subject=
mailto:confraria_sitges%40yahoo.%20es?subject=
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2.3. EXPERIENCIAS PARA GURMÉS Y SIBARITAS

Experiencia completa, pensada para emocionar. 
Cada menú degustación es el resultado de un 
trabajo minucioso de nuestro equipo de cocina, 
que combina técnica, creatividad y producto de 
máxima calidad. La propuesta evoluciona con 
las estaciones, respetando el ritmo natural de 
los ingredientes y reinterpretando la tradición 
desde una mirada contemporánea.

Experiencia 
Gastronómica Maricel 
Menús degustación de alta cocina

Dos opciones para elegir:

•	 Menú degustación de temporada, formado por 
un aperitivo, un entrante, un plato de pescado, un 
plato de carne y un postre

•	 Menú degustación Maricel, formado por un aperitivo, tres entrantes,  
un plato de pescado, un plato de carne y un postre

Cómo disfrutarla: en familia, pareja, grupo, solo.

Qué incluye:

2h ct | es | en

RESERVA AQUÍ

    Restaurant Maricel
          +34  938 94 20 54                    restaurante@maricel.es                  maricel.es                       

de 50 a 100 €

https://maricel.es/es/reservas
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2.3. EXPERIENCIAS PARA GURMÉS Y SIBARITAS

Súmate a una celebración de los sentidos 
frente al Mediterráneo con los Festivales 
Gastronómicos de Sofia by Picnic. A lo largo del 
año, el restaurante se transforma para acoger 
eventos temáticos exclusivos de gran formato 
donde el producto es el protagonista: desde el 
prestigioso Festival del Atún Rojo hasta bufés 
de quesos artesanos y vinos con carácter. 
Cada cita combina la mejor cocina con shows 
culinarios en directo, maridajes comentados 
y música en vivo. Una agenda gastronómica 
vibrante que cambia según la temporada.

Festivales Gastronómicos 
Sofia by Picnic
 Cenas temáticas, shows culinarios 
en vivo y música en directo 

•	 Acceso al festival gastronómico temático de temporada

Cómo disfrutarla: en familia, pareja, grupo.

Qué incluye:

3h ct | es

RESERVA AQUÍ

de 50 a 100 €

Restaurante Sofía by Picnic
    +34  935 17 87 40                   sofiabypicnic@matasarnalot.com                 sofiabypicnic.com

https://sofiabypicnic.com/es/festivals-gastronomics-esp/
tel:+34935178740
mailto:sofiabypicnic%40matasarnalot.com?subject=
https://sofiabypicnic.com/
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2.3. EXPERIENCIAS PARA GURMÉS Y SIBARITAS

Disfruta de la Mariscada Vivero, una 
experiencia gastronómica pensada para 
compartir. Incluye fritura de pescado 
de lonja con pimientos del Padrón, pan 
de cristal con tomate y una selección 
de marisco fresco: bogavante, buey de 
mar, cigalas, navajas, gambas, mejillones, 
almejas y zamburiñas. Completa la 
experiencia con postre a elegir, botella de vino 
blanco o cava, agua mineral y café o infusión.

Experiencia Mariscada 
Gourmet en el Vivero
¿Qué mejor experiencia que 
una auténtica mariscada 
frente al mar?

Menú degustación mariscada gurmé

Cómo disfrutarla: en familia, pareja, grupo.

Qué incluye:

RESERVA AQUÍ

2 h de 50 a 100 € ct | es | en | fr

   Vivero Restaurant & Beach Club
       +34  938 94 21 49               reservas@viverobeachclub.com              elviverositges.com                          

mailto:reservas%40viverobeachclub.com?subject=
tel:+34938942149
mailto:reservas%40viverobeachclub.com?subject=
https://elviverositges.com/
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La gastronomía forma parte de la identidad de Sitges y se vive a lo largo de 
todo el año a través de eventos que ponen en valor los productos locales, la 
tradición culinaria y la cultura vitivinícola del territorio. Tapas, vinos, recetas 
tradicionales y experiencias gastronómicas convierten la villa en un punto de 
encuentro para los amantes de la buena mesa.

Ab
ril Ruta gastronómica que invita a descubrir la 

creatividad y la calidad de la restauración local a 
través de una amplia selección de tapas.

SITGES TAPA A TAPA

Bares y restaurantes participantes de Sitges
Abril y noviembre

O
ct

ub
re

Una de las celebraciones más emblemáticas 
de la villa, que rinde homenaje a la tradición 
vitivinícola de Sitges. El programa incluye 
actos populares, degustaciones, la Muestra 
de Vinos y actividades tan singulares como el 
concurso de pisadores de uva.

Plaza de la Fragata  
y otros espacios de Sitges

Octubre

FIESTA DE LA VENDIMIA  
Y MUESTRA DE VINOS

3. CALENDARIO DE EVENTOS

https://www.sitgesanytime.com/es/experiencias/sitges-tapa-a-tapa/
https://sitgesanytime.protectfive.com/es/experiencias/fira-de-la-vendimia-i-mostra-de-vins/
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Propuesta gastronómica que combina la cocina local 
con los vinos de la DO Penedès a través de menús 
y maridajes especialmente diseñados para dar a 
conocer la riqueza enogastronómica del territorio.

Durante la temporada del xató, diversos 
restaurantes ofrecen menús que tienen 
este plato tradicional como protagonista. 
Una oportunidad para descubrir una de las 
recetas más representativas del patrimonio 
gastronómico del territorio.

RUTA GASTRONÓMICA DO PENEDÈS

RUTA DEL XATÓ

Restaurantes adheridos de Sitges y DO Penedès

Restaurantes participantes de Sitges  
y territorio del Garraf y Penedès

Fechas variables según la edición

Noviembre a marzo

Una semana dedicada a descubrir la Malvasía de 
Sitges, una variedad estrechamente vinculada a 
la historia y al patrimonio de la villa. Catas, visitas, 
maridajes y actividades especiales permiten 
profundizar en la cultura de este vino singular.

SEMANA DE LA MALVASIA  
DE SITGES

Centro de Interpretación de la Malvasia  
y varios espacios de Sitges.

Noviembre

3. CALENDARIO DE EVENTOS

https://sitgesanytime.protectfive.com/es/experiencias/setmana-de-la-malvasia/
https://www.sitgesanytime.com/es/experiencias/rutal-del-xato/
https://sitgesanytime.protectfive.com/es/experiencias/ruta-gastronomica-do-penedes-sitges/
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Prueba más. 
Celebra más. 
Vive más. 

SITGESANYTIME.COM

Descubre la oferta 
enogastronómica 
que ofrece Sitges 
en la web.

https://www.sitgesanytime.com/


Financiat per:

Amb el suport de: Distincions:


